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Nomination :  
Bernard Poirier, co-directeur  
de Le Delas Côte d’Azur 

[ Rungis, le 5 mars 2008 ] Trois mois 
après la création de l’entreprise Le Delas 
Côte d’Azur/Gourmet Prestige, filiale de 
Le Delas destinée à fournir en produits 
gastronomiques les restaurateurs de la Côte 
d’Azur, sa nouvelle équipe de direction est 
désormais en place. « Nous avons voulu 
composer un tandem particulièrement 
efficace pour s’attaquer à ce marché 
prometteur, en nommant aux côtés de 
Gérard Grech, fondateur de Gourmet 
Prestige, un autre grand professionnel 
du secteur, en la personne de Bernard 
Poirier», explique Antoine Boucomont, 
Président directeur général de Le Delas. 

Au sein de cette direction bicéphale, 
Bernard Poirier, 60 ans, est en charge 
du développement et de la gestion des 
grands comptes ainsi que de la logistique, 
notamment entre Le Delas-Rungis et le 
magasin du MIN de Nice. Issu d’une 
famille d’hôteliers restaurateurs, Bernard 

Poirier a mené toute sa carrière au sein du secteur agro-alimentaire : responsable commercial 
ouest/sud-est/sud-ouest du groupe Lactalis (ex-Besnier) de 1967 à 1974, il rejoint ensuite le 
groupe Fleury Michon, exerçant diverses fonctions pendant 33 ans : responsable commercial, 
puis directeur commercial de Fleury Michon Traiteur Grand Public, enfin directeur commercial 
de Fleury Michon Restauration de 2001 à 2007. Membre du Comité de Direction de Fleury 
Michon, son travail au sein des comités d’innovation aux côtés de Joël Robuchon, conseiller 
du groupe agro-alimentaire, lui a apporté une expérience inoubliable, tout en alimentant 
sa passion de la qualité. Son crédo : « faire du bon et donner du plaisir aux clients et aux 
consommateurs, dans le respect des traditions culinaires, le tout avec passion, rigueur et 
modernité », explique Bernard Poirier. 

.../...



Habitant Mougins, dans les Alpes Maritimes, depuis 1970, Bernard Poirier est un familier des 
restaurateurs et des chefs qui font le bonheur des papilles des habitants et visiteurs de la Côte 
d’Azur. « Il existe un potentiel formidable dans la région pour une entreprise comme Le Delas 
», estime Bernard Poirier. « Il y avait un véritable déficit dans le secteur, et la richesse de 
l’offre et du catalogue Le Delas comme la qualité de ses produits va faire l’unanimité auprès de 
tous les professionnels des métiers de bouche de la Côte d’Azur. Le Delas n’a pas de véritable 
concurrent dans le sud », considère Bernard Poirier.
 
Selon Antoine Boucomont, « la complémentarité, l’expérience et le savoir-faire partagés 
de Gérard Grech et Bernard Poirier doivent contribuer au rayonnement et à la réussite de 
ce challenge ambitieux : nous voulons satisfaire au mieux les grands chefs des nombreux 
établissements de la Côte d’Azur et l’ensemble des métiers de bouche, et ainsi faire de Le 
Delas Côte d’Azur/Gourmet Prestige un partenaire incontournable pour la qualité de ses 
produits et services ».

Avec près de 12 000 références réunies sous un seul toit, Le Delas est un grossiste 
unique en France et dans le monde, une fantastique vitrine alimentaire offrant une diversité 
de produits gastronomiques et de gammes inégalée. Fournisseur des meilleurs professionnels 
des métiers de bouche et des plus grands chefs, la Maison Le Delas a doublé la surface de 
son magasin de Rungis et élargi sa gamme de produits, pour mieux répondre aux exigences 
de ses clients et aux évolutions des métiers de bouche.

Plus d’informations sur le site www.ledelas.fr
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