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Le Delas, partenaire de 
la Maison Richard pour 
l’opération Crocs et Crus
[ Rungis, le 21 mars 2006 ] La Maison Richard organise au Palais Brongniart, Place de
la Bourse à Paris, le jeudi 30 mars 2006 de 15 heures à 22 heures, l’opération Crocs et
Crus notamment en partenariat avec Le Delas, fournisseur des meilleurs professionnels des
métiers de bouche.

La fameuse «heure» de déjeuner a diminué de moitié en quelques années, d’où un besoin
d’optimiser ce temps de récupération pour se détendre et manger sainement. Les portions
se sont réduites et le consommateur n’hésite plus à manger avec les doigts en «snackant».

L’opération Crocs et Crus a pour objectif de faire de la pause au bistrot un moment ludique
et gourmet en incitant les établissements à proposer une consommation (vin, café ou jus
de fruits) accompagné d’une assiette de grignotage, sans faire de concessions à la qualité
et à la saveur. Crocs et Crus est l’occasion pour chaque restaurateur de trouver des idées,
des inspirations et des produits nouveaux pour animer l’heure de l’apéritif et promouvoir à
toute heure de la journée le snacking.

Parmi les produits mis à l’honneur par Le Delas lors de cette manifestation, citons la 
saucisse sèche à la perche (Le Cayrolais), la tapenade verte ou noire (Le Moulin du Calanquet),
le jambon sec d’Auvergne 7 mois (Cantal Salaisons), les tomates confites (Sud N Sol), le caviar
d’aubergines (Aspasia) ou encore la terrine de canard aux figues (Le Père Jean).

Quelques exemples de produits 
(prix HT réservés aux professionnels au départ de Rungis)

Saucisse sèche à la perche (Le Cayrolais) ....................................................10,55€ / kg

Fagot de 5 saucisses (Cantal Salaisons) ......................................................11,80€ / kg

Jambon sec d’Auvergne 7 mois (Cantal Salaisons) ..........................................8,50€ / kg

Tomates confites (Sud N Sol) ......................................................................10,76€ / kg

Tomatade (Sud N Sol) ................................................................................10,06€ / kg

Guacamole 500 g (Aspasia) ......................................................................4,78€ / pièce

Caviar d’aubergines 500 g  (Aspasia) ........................................................4,90€ / pièce
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Tzatziki 500 g (Aspasia) ..........................................................................3,41€ / pièce

Tapenade verte fraîche 1,6 kg (Moulin du Calanquet) ................................26,52€ / pièce

Tapenade noire fraîche 1,6 kg (Moulin du Calanquet) ..............................26,52€ / pièce

Terrine de canard aux figues 90 g (Le Père Jean) ........................................1,26€ / pièce

Terrine aux châtaignes 90 g (Le Père Jean) ................................................1,20€ / pièce

Terrine paysanne au roquefort 90 g (Le Père Jean) ....................................1,33€ / pièce

Terrine auvergnate au jambon de pays 90 g (Le Père Jean) ........................1,22€ / pièce

Avec plus de 8 000 références réunies sous un seul toit, Le Delas est un grossiste unique en
France et dans le monde, une fantastique vitrine alimentaire offrant une diversité de produits
gastronomiques et de gammes inégalée. La Maison Le Delas, à Rungis, est le fournisseur des
meilleurs professionnels des métiers de bouche et des plus grands chefs.


