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Le Delas, invité du Cantal
au Salon International 
de l’Agriculture
[ Rungis, le 3 février 2006 ] La 43ème édition du Salon International de l’Agriculture (SIA)
se tiendra Porte de Versailles à Paris, du 25 février au 4 mars 2006. Fort d’une 
fréquentation de 700.000 visiteurs chaque année et rassemblant près de 1.100 exposants,
le SIA est devenu un rendez-vous incontournable pour les professionnels des métiers de 
bouche, attachés à la défense et à la promotion des produits du terroir français.

Pour la première fois de son histoire, Le Delas sera présent au Salon de l’Agriculture, grâce à
un partenariat avec Cantal Expansion, l’organisme de promotion économique du Conseil
Général du Cantal. Un espace aménagé de 200m2, au sein du hall 7.1 consacré aux régions
de France, accueillera en effet les plus célèbres produits du Cantal : ses cinq fromages AOC
(Cantal, Salers, Fourme d’Ambert, Bleu d’Auvergne, Saint-Nectaire), sa viande de Salers, ses
produits rares (la lentille blonde de Saint-Flour, les tripoux de la Maison Julhes…) et ses 
nombreuses spécialités culinaires, comme la truffade ou le pounti. 

Le Delas, fournisseur des meilleurs professionnels des métiers de bouche et distributeur de
produits cantaliens en France et à l’international, proposera une animation au sein de l’Espace
Cantal, le restaurant installé au cœur du stand. Alban Rousseau, chef conseil chez Le Delas
composera, sous les yeux des professionnels des métiers de bouche, des recettes élaborées
avec des produits cantaliens. Cet ancien élève d’Alain Ducasse dispose chez le fameux gros-
siste de Rungis d’un atelier de dégustation où il conçoit et prépare des mets à partir des 8000
références présentes chez Le Delas. 

A partir de produits sélectionnés par ce prestidigitateur de saveurs, les visiteurs du Salon de
l’Agriculture pourront ainsi remarquer le savoir-faire de la Maison Le Delas, tant en terme de
recherche et de distribution de produits alimentaires de qualité, qu’en terme de services 
proposés aux professionnels des métiers de bouche. 

Avec plus de 8 000 références réunies sous un seul toit, Le Delas est un grossiste unique en
France et dans le monde, une fantastique vitrine alimentaire offrant une diversité de produits
gastronomiques et de gammes inégalée. La Maison Le Delas, à Rungis, est le fournisseur des
meilleurs professionnels des métiers de bouche et des plus grands chefs. 
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