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et déliciei
saint-Jacques (pecten maximus) :
la « Blanche » (peu de corail,
goût noisette, pour préparations
crues) et la « Corail » (plus
grosse, corail important, se cuit
saisie, pour préparations en
sauce).

Nouveautés
CAISSE
ENREGISTREUSE
Nouvelle caisse enregistreuse
(UP 3500) 100 % tactile, très perfor-
mante, s'utilise seule, en réseau,
connectée (ordinateur, balance,
lecteur codes-barres, lecteur cartes
magnétiques), dans les espaces
réduits. Elle convient au commerce
de détail et à la restauration.

BLEUE DMVVERGNE
La bleue d'Auvergne, variété de
pomme de terre centenaire
oubliée puis remise au goût du
jour, présente une peau bleu-
violet, une chair blanche et un
grain très fin. Elle convient pour
les soupes et purées et notam-
ment l'aligot.

Réalisées selon le concept de
« sphérification » développé par le
chef espagnol Ferran Adria, ces
délicieuses perles cocktail au cœur
liquide thermorésistant, sont
proposées en trois parfums : citron
vert ou jaune, pomme et
gingembre, fraise.
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Cette boule végétale (70 cm de
diamètre) est fabriquée en
mousse végétale naturelle (traitée)
et garde sa couleur verte. Légère,
elle s'inscrit dans la décoration
d'une vitrine de magasin ou d'un
stand.

GAMME DE BOUILLONS
Nouvelle gamme naturelle de
bouillons à infuser (extraction /
séchage sous vide) très gustatifs
et simple d'utilisation (pour bases
de cuisson, sauces, consommés,
potages, aspics...). Se décline en
quatre recettes (Joël Robuchon) :
bceuf, coquillages, volaille, crus-
tacés.

Ceaeïïcieux
lard italien
(DOR Vallée
d'Aoste) tiré
de l'épaule
de porc,
mature trois
mois en
récipient de
châtaignier
ou chêne
rouvre
(épices,
herbes

aromatiques de la vallée, sel,
eau...) se déguste frit en apéritif,
sur du pain de seigle avec du miel
ou pour rissoler des viandes et
gibiers.

SALADE
» CASTEL FRANCO »
Ditalie, cette belle salade (appelée
aussi rose vénitienne) au goût légè-
rement amer et très décorative
dans l'assiette, est issue du croise-
ment de quatre salades (trévise,
chicorée, batavia, scarole).

POTS DE FLEURS
wesjons vases composesaun
récipient en verre épais habillé
d'un pot en vannerie (osier) sont
proposés en deux colons : blanc
et cérusé gris. Se présentent en
plusieurs dimensions.


