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Eléments de recherche :         LE DELAS ou CLAUDE LE DELAS : grossiste alimentaire, toutes citations

La Trier s'invite chez Le Delas

F ace à la tour de la Semmans, la
« Grande epicerie » de Rungis comme
la surnomme son patron Antoine

Boucomont, offre 12 DOO références sous
le même toit (7 DOO m2). Vous êtes chez Le
Delas Depuis l'agrandissement du maga
sm, le concept multi-cash développe par le
repreneur d'une maison bientôt quarante-
naire fait la part belle aux produits de la mer
Dès une heure du matin, Éric
Polo, responsable de l'atelier
marée, consulte les comman-
des (possible a partir du site in
fernet) et récapitule les achats
réalisés auprès d'une quin-
zaine de mareyeurs ll
achète le complé-
ment sous le A4.
Dans le vi
vier, de ma-
gnifiques
homards
européens
jouent à ca-
che-cache avec
leurs cousins
européens

Conditionnées
en petits billots
adaptés aux be
soins de certains
clients, les Saint
Jacques claquent
encore Plus loin, la lotte est magnifique.

Faut-il y voir un concurrent du pavillon
de la marée ' Antoine Boucomont croît da-
vantage aux synergies K Notre plate-forme
est transversale, elle s'adresse à un acheteur
multi-produits de petites quantités et deman-
deur de service. En ce sens, nous sommes com-
p/émentoires des spécialistes du A4. Rungis
est au cœur d'un marché d'une richesse d'ap-
provisionnement extraordinaire maîs le MIN

Poissonnier de metier, Eric Polo propose
150 références sur son banc. Il expédie
3 palettes de saumon chaque semaine.

reste sectorisé et ses
horaires sont contrai-
gnants. J'ai voulu dé-
cloisonner tout cela
en ouvrant en jour-
née un espace
de vente haut de
gamme où le res-
taurateur comme
le traiteur, trouve ce

dont il a besoin.»
Pour la marée par
exemple, il y a eu
IS esquisses d'ate
lier avant de finali-

ser Adjacent
au rayon, l'es-
pace de prépara-

T tion et de filetage
propose du poisson
prêt à cuire et des décou-
pes sur mesure comme des

f filets de sole portefeuille
* Service très apprécié par les

tables de direction que gè-
rent les sociétés de restau
ration d'entreprises

En face de l'atelier maree,
trois modules complètent
l'univers de produits de la
mer Deux se consacrent
aux poissons et crustacés
surgelés, le troisième aux
produits traiteurs réfrigé

rés En noix de Saint Jacques surgelées par
exemple, Le Delas a opte pour des grosses
tailles (I 0/20) surgelées bord (Clearwater)
ou coraillée (élevage Pérou) En crevettes,
l'origine Madagascar est omniprésente et
pour le saumon fumé, Le Borvo est en pre-
mière ligne. Au traiteur de la mer, les ré-
férences Beeck, la marque de Deuschsee,
mettent en avant l'inventivité de la société
allemande Parmi les fournisseurs français fi

LADYNAMIOUEARMARA

A dossée au groupe légumier
Michel Charraire (Les Vergers

Saint-Eustache, Les Halles Trottemant),
Armara mène sa barque. « ll y a une
synergie intéressante au sein du groupe
avec 3 500 clients en portefeuille, beau-
coup de restaurants. Nous allons aussi
nous développer en province » signale
Fernando Lucas qui a repris les rênes
d'Armara depuis septembre. En quèl-

ques années, cette petite entreprise de
gros, sise dans l'entrepôt E6, a connu
une belle croissance pour atteindre un
chiffre d'affaires de 15 millions d'euros.
Elle emploie aujourd'hui 28 personnes.
Sa force réside dans des approvision-
nement: de qualité et beaucoup de
service : commandes personnalisées en
petites quantités, livraisons (jusqu'à 200
par jour), ouverture de 4 heures à midi.

Antoine Boucomont : « la marée est
un choix important pour Le Delas. »

gurent Guyader, Mix Buffet, Wilmarou en-
core Bigard L'espace épicerie fine est une
vraie « caverne d'Ali Baba ». À côté des
confits d'oignons, des haricots de Soisson
et des meilleures huiles d'olive, trônent le
caviar en provenance des élevages d'Aqui
lame (Caspian Tradition) et les ventreches
de germon espagnol (Consorcio)

Découvreur de produit chez Le Delas,
Frédéric Poulain goûte 50 références par
semaine Sur la table du labo de la morue
dessalée surgelée (Rafols) est en test dé-
gustation Filet, dos, miettes, carpaccio, le
fini du produit d'origine islandaise et distn
bue en Espagne, est superbe « Cest un pro-
duit pointu (22 €/kg) qui cherche un distri-
buteur en France Ce matin, nous vérifions sa
teneur en eau » Le référencement dans le
catalogue maison est à ce prix Toutes fa-
milles confondues, les produits aquatiques
représentent aujourd'hui 10% des ventes
de l'entreprise.

Dirigeant : Antoine Boucomont (PDG]
Chiffre d'affaires : 57 millions d euros
Effectif : 115 salaries
Activite : Cash multiproduits
wwwledelasfr


