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Ris de Veau Cuisines,
Sauce aux Morilles

•ffift». Baiiotins de Porc i

Pavés d Autruche
£ soi thiitnev à ld M nH Je SPANGHERO

NOUVELLES RECETTES DE
ÏIN D'ANNÉE
Spanghero mise sur des fêtes mo-
dernes et exotiques avec des pro-
duits rapides a mettre en oeuvre
Gamme 'prêts à cuire' : Ballotms
de porc, farce aux abricots, et au
Muscat de Rivesaltes Poids 300
g (4 parts) DLC 6 jours - PVC
5 € environ Paves d'autruche, chu-
tney a la mangue et au vinaigre de
Xérès Poids 240g (2 parts) - DLC
6 jours-PVC 8 € environ
Gamme 'prêts à déguster' : Ris
de veau cuisine, sauce aux morilles
Poids 600 g (4 parts) DLC 20
jours-PVC 20 € Civet de sanglier
Poids 600g (4 parts) DLC 20
jours - PVC 13 € Saute d'autru-
che aux fruits secs et gingembre
Poids 600g (4 parts) DLC 20
jours-PVC 13 €



7 BIS RUE DECRES
75014 PARIS - 01 40 80 90 60

DEC 08
Trimestriel

Surface approx. (cm²) : 880

Page 2/2

LEDELAS
8179428100509/GST/MAF

Eléments de recherche :         LE DELAS ou CLAUDE LE DELAS : grossiste alimentaire, toutes citations

ROUGIÉ UNE CRÈME BRÛLÉE AU FOIE GRAS !
Nouveau produit sorti du laboratoire techeiche & developpement
Rougie une creme brûlée au foie gras qui peut etre servie en amuse
bouche, entree ou dessert sucrée ou salee croquante et moe leuse {
a la fois N hésitez pas a la servir de différentes façons dans un sim-i
pie ravier en porcelaine pour une crème basique maîs raffinée dans "
une mangue evidee ou une cuillère asiatique pour une ambiance
plus exotique Composition 40% de foie gras de canard certifie
« Origine France », garanti sans colorant et sans arôme artificiel
www rougie fr

LE DELAS TOC PRODUITS EN PROMOTION
(DU 24 NOVEMBRE AU 3l DÉCEMBRE 2OO3)
Le Delas grossiste-distributeur à Rungis, a bien compris l'impor-
tance des fêtes de fm d'année période cruciale et stratégique
pour les professionnels des metiers de bouche Son nouveau
catalogue « Special Fêtes », qui propose pas moins de 700 pro-
duits en promotion caviar foie gras volailles des Dombes ou
saumon fume bio canapes et champagnes, truffes et vins fins,
charcuteries de fêtes et crustacés, fromages et champignons,
plats cuisines et desserts Bref tous les ingrédients pour ga-
rantir aux professionnels de la restauration
des menus réussis « Dans cette période
economique et financiere troublée, nous
devons nous assurer que la gastronomie
demeure une valeur refuge ' », estime
Antoine Boucomont, Pdg de Le Delas
Ouvert 24h sur 24 du lundi a 4h du matin
au samedi a 9h30 avec 12 DOO références,
livraison a prix coûtant achat a l'unité, le
filetage ou la decoupe a façon
www.ledelas fr


