des Kgumes grillés et marinés, des spé-

oés A tartiner, des tpemades, des

de Moisan, ke pain  Polline

Pns beos

Nous avons aussi un choix de pltissenie

surgelée et une sélection des produits du
patissier Mare Debailleul, MOF, un Fran
Gais installé 3 Bruxelles

Quels sont vos principaux marchés
hors magasin ?
Nous avons une  implamation 2
I'éranger, et notre dépantement export

représente 15% de nos venles. Nows

avons des dients en Grande-Heetagne
au Benelux, en Allemagne et en Scandi-
ravie. Nous réalisons 5% de nos vemies
€N PEOVINCES | POUT Certains de ces clients
la collection des  produits Le Delas est
unique. S'adresser 2 nous est parfois a
seule facon de se procurer des peoduits
difficiles 3 rouver, Nous facturons 4 nos
cliemts Je colit réel du transport dans des
camions réfnpénés, soil 45 euros envi-
ron ; nous VoS aussi 'avantage dére
A OE d'Only

Avez-vous d'autres points de vente
que Rungis ?

Nous avons un seul magasing, €t nous
voulons Que Ce son |l' |'ll|L‘- EX‘.IIA \lU
monde ! Notre strarégie de concentration
sur Rungis permet beaucoup de choses

Pour une PME de 120 emplovés, ka loca
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lisation est fondamentale. Nous voulons
dre B référence des métiers de bouche
en Europe. Nous avons ouvert Le Delas
au MIN de Nice en reprenant, en novem

bre, la société Gourmet Prestige, four

nisseur des mellleures tables de la Chie
d'Azur. Le site, animé par quatie person-
nes, séend sur 300 nF €t ne propose
que des produits haut de gamme. Nous
servons des restaurants gastronomigques
et palaces de lx Chie

Comment évolue le marché ?

On s'orente vers des produits de la Gn-
QUICIDE AT, les semi-peéparés. [a
charcuteric évolue vers Je haut de gam

me. Les abats sont en déclin, mais béné-
ficlermt dune excellente COMMUINICALON
de Ia part de grands chefs. La tendance
est aux fruits et légumes, 2 plus de lége

resé, Quant aux poissons, i faut essayer
de trouver des espedes en adéquation

awvee e développement durable, des

espéces dont la vie n'est pas menacée
Clest pourquoi le poisson d'@evage bio a
de l'avenir : on obtient ainsi des poissons

de qualaé en méme temps qu'une res

source durnable. Les polssons de ligne ou
de petits bateaux seronl, WOUours phus,
réservés 3 la gstronomie, La viande de
baeud repeésente notre phus gros volume

en boucherie, tout particuliérement le

LE DELAS
en quelques chiffres

* 1945, date d’ouverture ou coaur
du MIN de Rungis

* 57 millions d"euros de chiffre
d'affaires en 2007

* 60 millions d'euros de chiffre
d'affaires pour Fobjecsf 2008

* 8 millions d'euros d'investissoment,
colt de I'ograndissement

* 7 500 m? de surboce de mogasin

* 115 employés, dont 35 conseillers
vendeurs

8 000 clients

* 80% de clients bosés & Paris

baruf normand (entrecdte, faux-filet, f

let, les morceaux nobles...)

Qu'est.ce qui vous motive ?

La promoton des peoduits de |1:l.l|lll"
h découverne ¢ e pamage. J'aime que

Je

peéfére surprendre le chef du bistro de

les cliemts appeécient mes

quartier pluade que le granxd chef de cul
sine blasé, Ex puis, ¢ voyage beaucoup
A F'é&tranger, 2 la recherche de nouveaux
peoduits. Je suis gourmet, mais Jussi
gourmand. Je me rends aussi Ues sou
vent sur les sites de peoduction, car je
suis un  homme de termin, et c'est ce

qu'appeécient mes cients. @




