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31 EDITION DU CONCOURS DE L'INNOVATION AGROAUMENTAIKE

Aliments enrichis en idées nouvelles
>• Georges BACOT

En prélude au Salon international de
l'alimentation de Paris (SIAL) du 19 au
23 octobre à Villepinte, et dans le cadre de
l'année de l'innovation en région, le Concours
de l'innovation agroalimentaire Nord-Pas-de-
Calais prend de l'ampleur. Un nombre important
de participants, des partenariats et des
nouveautés telles que la mise en place du "prix
Consommateurs " font de cette 3e édition du
concours un millésime prometteur.

L
es entreprises
agroahmentaires
de la region inno-
vent et elles n hé-
sitent pas a le

faire savoir Le Concours de
l'innovation agroalimentaire
Nord-Pas-de-Calais, organise
par le CERTIA Interface et le
Comite de promotion avec le
soutien financier du Conseil
regional, de l'Etat et de la
Communauté europeenne,
rassemble 46 entreposes avec
plus de 60 produits ou gammes
de produits, soit 50% de par-
ticipants en plus par rapport
aux deux editions précédentes
Parmi les nombreux produits
nouveaux, 16 ont ete retenus
par le comite de selection
compose des organisateurs et
de deux ecoles d'ingénieurs
a l'origine du protocole du
concours, l'Institut supérieur
d'agriculture (ISA) et Poly-
tech'Lille
Un tiers des entreprises can-
didates ont moins de cinq ans,
et 80% d entre elles sont des
PME de moins de 20 salaries
Elles recouvrent presque I en-
semble des secteurs alimen-
taires de la region

Un " prix Consommateurs ".
Jusqu'au 30 septembre, les

internautes ont la possibilité
de voter pour le produit qui
leur apparaît le plus innovant
parmi les 16 produits fina-
listes Ceux-ci sont présentes
avec leur photo et leur des-
criptif sur le site www agroali-
mentaire-npdc corn/concours
Le visiteur internaute doit sim-
plement voter par un simple
clic et renseigner ses coordon-
nées car il n'y a qu'un seul
vote par personne Un tirage
au sort parmi les votants per-
mettra peut-être de gagner un
des vingt paniers de produits
régionaux d'une valeur de
15 euros

GMS. Trois grandes enseignes
de la distribution, Auchan,
Carrefour et Intermarche, sont
partenaires de cette edition
et sont des opportunités inté-
ressantes de rentrer dans les
linéaires pour les produits fina-
listes Chaque enseigne parte-
naire s'est engagée a étudier
attentivement les caractéristi-
ques des produits retenus Si
ceux-ci repondent a leurs cri-
tères de référencement et s'ils
ne sont pas déjà présents dans
leurs rayons, un test marche
dans un ou plusieurs magasins
de l'enseigne concernée leur
sera propose

Les lauréats 2006 EARL Vermersch a Fontaine les Croisilles (62) les
Verts Fondants (epinards) Jeanson Jean Claude a Lens chocolats
Marche de Phalempin Pryrnex Les endives Angeline et Soufflet
Alimentaire a Valenciennes les barquettes Supplex

De plus, afin de mettre en
avant les produits sélec-
tionnes dans les rayons, une
publicite sur le lieu de vente
sera spécialement réalisée
Un totem dedie a l'entrée
du magasin expliquera la
demarche du concours et des
stop-rayons permettront aux
consommateurs d'identifier
dans les linéaires les produits
concernes Cette mise en avant
des "aliments enrichis en idees
nouvelles" sera appuyée par la
réalisation d'une PLV dédiée

Restauration hors foyer. Le
marche de la restauration,
qu'elle soit collective ou tra-
ditionnelle, est aussi au cœur
des enjeux des entreprises
agroahmentaires régionales
II devenait donc indispensable
de creer un lien avec un ope-
rateur important dans ce sec-
teur C'est chose faite avec
Le Delas, une des dix plus
grandes entreprises de Rungis,
qui a développe un concept
innovant et unique de distribu-
teur Nee en 1969, ouverte 24
heures sur 24 du lundi matin
au samedi matin, avec près de

12 000 références, 5 300 m2 de
surface de vente et I 700 m2

de stockage, exportant vers
plus de 45 pays, elle offre
sous le même toit des sur-
gelés, tout en développant une
gamme de services adaptes
aux nouvelles exigences des
metiers de bouche Le Delas
dispose également d'un atelier
dégustation anime par un chef
conseil Antoine Boucomont,
president de la societe faisait
d'ailleurs partie du jury des
professionnels, il a ainsi pu
découvrir et déguster les pro-
duits retenus

Acteurs régionaux. D'autres
acteurs régionaux se sont asso-
cies a la demarche OSEO, le
reseau de developpement tech-
nologique regional, le centre
de ressources technologiques
pour les entreprises agroali-
mentaires Adnanor, le Centre
d'expérimentation et de valo-
risation des produits de la mer
(CEVPM), le reseau des cham-
bres de commerce et d'indus-
trie, l'Agence pour la diffusion
de l'information technologique
(ADIT), l'Aditec, les
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soles de compétiti-
vite Nutrition Sante Longévité
et filiere produits aquatiques,
le FIA et l'Institut de recher-
ches appliquees au contrôle
de la qualite (INRACQ) sont
autant de relais qui ont su
convaincre les entreprises
qu'ils côtoient chaque jour
dans leurs activites respec-
tives, de mettre en avant leurs
efforts de developpement de
nouveaux produits

"2008, année de l'innovation".
L'année 2008 déclarée "annee
de l'innovation" dans le Nord-
Pas-de-Calais, de nombreux
evenements et manifestations
sont prévus pour le secteur
agroalimentaire Dans un pre-
mier temps, un appel a projets
a ete lance fin mai Destine

Les 16 finalistes 2008

aux PME et aux laboratoires
de recherche régionaux, il vise
a susciter l'émergence de pro-
jets d'innovation, de recherche
et développement et/ou de
valorisation de la recherche
En plus des aides existantes
(FUI, ANR, OSEO, ete ), il
s'appuie sur le fonds regional
d'aides pour l'innovation et la
valorisation de la recherche Le
mois de juin a ete l'occasion
d'annoncer la naissance de la
plate-forme "J'innove en Nord-
Pas-de-Calais" qui regroupe
une communaute d'acteurs et
repose sur plusieurs principes
fondamentaux le soutien a
ceux qui veulent agir, la détec-
tion des opportunités d'action
et l'accompagnement opéra-
tionnel des projets Du 8 au
10 septembre, les membres

Le jury de professionnels s'est reuni dans les locaux de l'ISA a bile
et a note chaque produit retenu pour son caractère innovant et son
caractère hedomstique (grâce a une dégustation)

de "J'innove en Nord-Pas-de-
Calais" se reuniront sur le vil-
lage innovation du salon Creer
avec sa "planete alimentaire"
ou seront exposés les produits
finalistes du concours Pour

Les finalistes du Contours de l'innovation agroa-

limentaire Nord-Pas-de-Calais 2008 ont ete sélec-
tionnes parmi plus de 60 produits présentes
Catégorie "Forme et bien-être"
Jean-Claude Jeanson a Lens, pâte a tartiner Pra-
lichoco
Maître Palladou a Farbus (62), gamme de confi-
tures sans sucre
Leroux a Orchies (59), chicorée douce, cafe, cho-
colat et vanille
Catégorie "Praticité"
Thalassa Excellence a Roncq (59), chair a parmen-
tier de canard
Germes d'idées SAS a Roost-Warendm (59),
gamme "Doypack de legumes"

Licques Volailles a Licques (62), picoti de poulet
Ets E Fournier & fils a Calais, snack ch'ti
Culinatec Developpement (Culineo) a Boulogne-
sur-Mer, Idée Cookine

Catégorie "Terroir et art culinaire"
Cuisines d'Art'rome a Wïmereux (62), delices de
foie gras et saumon fume
Les Naturelles du Haut-Pays a Crequy (62),
gamme de produits régionaux en barquettes micro-
ondables
Distillerie Persyn a Houlle (59), apéritif de Houlle
au citron et a la cassonade
J C David a Boulogne-sur-Mer, parmentier de
haddock a la boulonnaise
Catégorie "Prix special du jury"
Truite Service a Loos en-Gohelle (62), rôti farci de

truite en barquette
Tentations Culinaires a Terdeghem (62), desserts
de fruits surgelés

Ideal Croquembouche a Calais, Les Craquan-
dines
Jacques Maes a Boulogne-Sur-Mer, gamme de
minisouffles surgelés

terminer, le 18 septembre à

Cite Nature lors de la Journee
de l'innovation agroalimentaire

Nord-Pas-de-Calais, la pros-
pective et le management de
l'innovation seront au cœur des

débats au cours d'un déjeuner-
conférence

Remise des prix le 18 sep-
tembre. Linnovation agroa-
limentaire sera a l'honneur
en septembre et octobre pro-
chains Tout d'abord, tous les
acteurs de l'innovation expo-
seront pour les présenter les
produits finalistes du concours
dans le village innovation du
salon Creer a Lille Grand
Palais les 8 au 10 septembre
Le 18 septembre, à Cite Nature
a Arras lors de la Journee de
l'innovation agroalimentaire
Nord-Pas-de-Calais, les entre-
prises agroalimentaires régio-
nales pourront (re)decouvnr
les outils du management de
l'innovation avant l'annonce
des lauréats 2008 des prix
"Forme et bien-être", "Prati-
cité", "Terroir et art culinaire"
et "Prix special du jury"
Enfin, lors du SIAL du 19 au
23 octobre, le produit elu par
les consommateurs internautes
sera recompense et l'ensemble
des produits lauréats présentes
sur le stand de la région •


