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Eléments de recherche :         LE DELAS ou CLAUDE LE DELAS : grossiste alimentaire, toutes citations

Nouveauté : Sels de vins au De/as
La nouvel le epicerie f i n e de Le
Delas propose du sel aromatise
aux vins Pascal Delbeck, pro
ductcur du Château Bêlait a
Saint Emilion, a perfect ionne
son procède consistant a marier
les cristaux de sels aux arômes
de différents cepages Apres plu
sieurs essais, il est arrive a ses
f ins et propose un assort iment
de t ro i s sels p rovenant des
marais salants de Vile de Rc
qu'il aromatise selon un proce
de dont il détient le secret de
fabrication tFleur de Merlot»,
«fleur de Cabernet^ et «fleur
de Syrah* apportent leur lot
d'arômes et sont présentes dans
de |olies bouteilles de 37,5 cl
Commentaire du Chef Consei l
Le Delas • Le sel est riche en

saveurs, sa couleur est idéale
pour des présentations réussies
Excellent four aromatiser les
grillades de viandes et de pou
sons ' i Avec pres de 12 000
références reunies sous un seul
toit, Le Delas est un grossiste
u n i q u e en France et dans le
monde, une f a n t a s t i q u e v i t r ine
alimentaire o f f ran t une divers i te
de produits gastronomiques et
de gammes inégalée.
Fournisseur des meilleurs pro-
fess ionne ls des metiers de
bouche et des plus grands chefs,
la Maison Le Delas a double la
surface de son magasin de
R n n g i s et é largi t sa gamme de
produits, pour mieux repondre
aux exigences de ses c l ients
't H n kihlt^ fi

Avec ZUCCEROO, osez la couleur !
• Original et surprenant, il est design
et colore maîs non parfume, existe
aussi en version sucre de canne et se
présente de multiples façons Noir,
blanc, mse, pourpre, violet, rouge,
orange, ]aune, citron, vert, turquoise,
bleu clair, bleu fonce or, argent le
sucre ZUCCEROO se décline en 2
applications • a froid il accom
pagne parfaitement the, cafe, choco
Iat chaud, coupe de fruits et s'utilise

dans les cocktails et les décorations
alimentaires Ipâtissenes, entremetsl,
• a chaud comme le suggère Bruno
Dmd, maitre boulanger et vice
champion d'Europe, avec ses toutes
nouvelles créations dont le Macaron
Or 2008
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