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Eléments de recherche : LE DELAS ou CLAUDE LE DELAS : grossiste alimentaire, toutes citations

Le Delas
se dote d'un chef-conseil à Rungis

Afm de developper et fi-
déliser sa clientele, et lui
offrir un service médit, Le
Delas, a créé, il y a un an,
ce nouveau poste de chef-
conseil, unique à Rungis
Sa mission : faire décou-
vrir aux clients de Le De-
las l'immense gamme des
produits proposes par le
grossiste, avec les recettes
et les conseils éclairés d'un
chef connaissant toutes
les caractéristiques de ces
produits et de leur mise en
oeuvre. Fréderic Poulain
a passé une bonne partie
de sa carrière au Groupe
Accor. Intégrant le groupe
hôtelier dans les années
1980 en tant que commis,
il y a gravi tous les éche-

lons, depuis le poste de
chef de cuisine dans plu-
sieurs etablissements Mer-
cure jusqu'à la direction du
marketing opérationnel, en
tant que chargé de mission
restauration des enseignes
Novotel, Mercure et Sofitel
France. En 2004, il quitte le
Groupe Accor pour pren-
dre la direction du labo-
ratoire de production de
Bert's, acteur majeur de la
restauration rapide haut de
gamme, avant de rejoin-
dre Le Delas en decembre
2006. Selon Frédéric Pou-
lain, « L'idée est de recréer
un équivalent de La Grande
Épicerie pour les profes-
sionnels, doté d'une gran-
de qualité de services, et

nécessitant une forte réac-
tivité de la part du chef-
conseil ». Ainsi, une de ses
premières missions sera
de développer toute une
gamme de produits adap-
tés au « snacking chic »,
pour les enseignes de la
restauration rapide comme
pour les traiteurs et les res-
taurateurs. Autre mission
d'envergure • l'accompa-
gnement du développe-
ment de Le Delas, avec
l'agrandissement du ma-
gasin de Rungis, qui pas-
se de 4 DOO a 7 DOO m2 et
dont l'ouverture est prévue
début avril 2007 L'occa-
sion d'accroître fortement
son offre de produits, avec
notamment l'ouverture de

sections consacrées aux
produits frais (poissons,
fruits et legumes, viandes,
volailles, fromages...). Fre-
déric Poulain y disposera
d'un nouvel atelier-dégus-
tation entièrement equipe,
où il fera découvrir les nou-
veaux produits aux clients
de passage. Le Delas com-
mercialise plus de 12000
références réunies sous un
seul toit


